
Maipú

14,1 v/

6 g/

3 g/

90 qq/ ha
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Burdeos  cónica  ba ja  con picada ,
color verde. 

Tapón térm ico m icroa glom erado
24x44.
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Color:  Violáceo profundo, con diferentes  tonalidades  de rojos
 

om a:  Des tacan arom as  típicos  del varieta l,  com o violetas  y fru
jos ,  am algam ados  con notas  de café y tabaco, proveniente de

crianza  en barricas . 
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